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Congresso Brasileiro de
Ciéncia dos Alimentos

DIRETRIZES PARA SUBMISSAO DE TRABALHOS CIENTIFICOS -
IV CONBRACA

1. DISPOSICOES GERAIS

1.1. O IV Congresso Brasileiro de Ciéncia dos Alimentos (CONBRACA)
receberd submissdes de trabalhos cientificos para apresentagdo e publicagdo nos
Anais do evento. Cada inscricdo confirmada no evento confere ao participante
o direito de submeter:

e (1 (um) Resumo Simples;
e 01 (um) Capitulo de Livro.

1.3. O limite maximo de autoria permitido ¢ de 07 (sete) autores por trabalho
submetido.

1.4. E obrigatorio que todos os autores possuam cadastro ativo e atualizado no
ORCID. O identificador serd inserido como hiperlink junto aos nomes dos
autores na publicagao final.

2. MODALIDADES E FORMATACAO

Os trabalhos devem, obrigatoriamente, adequar-se aos modelos oficiais
(templates) disponibilizados pela organizacao e respeitar as seguintes normas:

2.1. Pesquisa Cientifica (Dados Originais)
Formatos aceitos: Resumo Simples ou Capitulo de Livro.

Extensao (Capitulo de Livro): Minimo de 07 (sete) e méximo de 15 (quinze)
paginas.

2.2. Revisao de Literatura
Formatos aceitos: Exclusivamente Capitulo de Livro.
Nota: Ndo serdo aceitos Resumos Simples nesta modalidade.

Extensao: Minimo de 10 (dez) e méximo de 20 (vinte) paginas.



Critério Bibliografico: Para revisoes de literatura, exige-se que, no minimo,
50% das referéncias bibliograficas sejam provenientes de publicagcdes dos
ultimos 5 (cinco) anos.

3. PROCESSO DE AVALIACAO E PUBLICACAO

3.1. As submissdes serdo analisadas por uma Comissdao Avaliadora composta
por especialistas, considerando os seguintes critérios:

. Originalidade e ineditismo;

. Relevancia cientifica e tecnologica para a area;
. Rigor na apresentagdo e discussdo dos dados;

. Qualidade redacional e ortografica.

3.2. Os trabalhos aprovados serdo publicados no Livro Oficial do Congresso,
editado pela Editora Agronfy, condicionados a apresentacao durante o evento.

3.3. Do Indeferimento: A taxa de inscrigdo destina-se ao custeio das atividades
do evento e do processo técnico de avaliagdo. Portanto, a ndo aceitacao
(reprovacdo) do trabalho pela comissdo cientifica ndo ensejard direito a
reembolso ou devolucao de valores.

4. APRESENTACAO DOS TRABALHOS

4.1. A apresentacdo dos trabalhos aprovados ¢ requisito obrigatério para a
publicagdo ¢ emissao de certificado.

4.2. Formato: A apresentacao ocorrera na modalidade E-banner.

4.3. O autor responsavel deverd gravar uma apresentagao em video (formato
.mp4) com duragdo maxima de 05 (cinco) minutos e envia-la a Comissao
Organizadora ap0s a divulgacdo do resultado.

4.4. Os videos serdo transmitidos em telas dispostas no saldo do evento.
Trabalhos nao apresentados (ndo envio do video) serdo excluidos da publicagdo
final.

5. PROCEDIMENTOS DE SUBMISSAO

5.1. As submissOes devem ser realizadas exclusivamente via sistema eletronico:
https://submissao.agronfoodacademy.com.



5.2. O sistema de submissao independe do sistema de inscri¢ao. O autor deve
realizar um novo cadastro na plataforma de submissdo, utilizando,
preferencialmente, 0 mesmo e-mail da inscricao.

5.3. A submissdo deve ser realizada pelo participante inscrito na categoria que
contempla o envio de trabalhos.

5.4. Versao Final: Nao serd permitida a substitui¢ao de arquivos ou alteracao de
autoria apds a conclusao da submissao ou apds a aprovacao do trabalho.

5.5. Em casos excepcionais de corre¢do apds aprovagao, sera aplicada uma taxa
administrativa conforme descrito no Termo de Submissdo. Alteracdes de
conteudo técnico ndo serdo permitidas nesta fase.

6. MENCOES HONROSAS

6.1. A Comissao Cientifica selecionara os 06 (seis) melhores trabalhos do
evento.

6.2. Os autores premiados receberdo Men¢ao Honrosa e serdo convidados a
realizar a apresentagdo oral do trabalho, ao vivo, na programacao oficial do
congresso.

7. AREAS TEMATICAS

Os trabalhos devem ser classificados em uma das seguintes areas:

1. Analises de alimentos;
2. Bioquimica e biotecnologia de alimentos;
3. Desenvolvimento e processamento de alimentos (origem animal,

vegetal e/ou bebidas);

4. Engenharia de alimentos e automacao de processos;
5. Gestao ambiental na industria de alimentos;

6. Gestao e controle de qualidade de alimentos;

7. Higiene, legislacao e seguranca dos alimentos;

8. Microbiologia de alimentos e analise sensorial.
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